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JAK PECOVAT O NEREZOVE NADOBI

Mila zékaznice, mily zakazniku,

Zakoupili jste si nadobi z vysoce kvalitni nerezové oceli.Dbejte prosim nasledujicich pokynd, aby Vam radost z nového nédobi
dlouho vydrZela:Pfed prvnim pouitim nadobi bezpodmine&né vyplachnout horkou vodou a mycim prostfedkem
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Tento vynikajici materidl Ize velmi lehce — nejlépe po poyZiti ~ vydistit houbigkou a b&%nym mycim prostfedkem
Silnéj$i a odoln&j8i zne&isténi je zapotiebl nechat néjakou dobu odmogit

Vodnim flekiim se vyhnete, pokud hrnce a panvicky ihned po vycisténi utfete

Myjete-li své nerezové nadobi v my&ce, mohou se na vnitfnim dnu usadit vapencové usazeniny, které Ize odstranit
mycim prostfedkem a houbigkou z netkané textilie

Odolné zbytky na nadobf doporudujeme odstranit pomoci rozkrojeného citronu nebo roztdkem z 8 dilts horké vody a 1
dilu octového extraktu -

Vysokého lesku nadobi Ize doséhnout pomoci béZného oSetfujiciho prostiedku na nerez

Nikdy nepouZivejte ocelové karta&e, pisek na drhnuti, skelnou vatu a podobné tvrdé pfedméty Pamatuijte prosim na to, Ze
stil by se neméla pfidavat do studené vody, nybrZ do vody vrouci. Pokud ji pfidate do studené vody, mize byt jeif
koncentrace u dna extrémng vysoka. To miZe vést ke vzniku korodujicich mist ( dokonce i dér ) na dné. Na dné& nadobi

z udlechtilé oceli tak mohou vznikat nep&kné skvrny, kiteré sice nemaji vliv na jeho funkénost, Ize je v8ak odstranit jen
obtiZn& nebo nejdou odstranit viibec. Pii pouZivani na skiokeramickych varnych deskach pfed kaZdym pouzitim dno
nédobi a varné pole desky zkontrolovat, zda na nich nejsou usazené né&jaké zbytky resp. nerovnosti, nebot i jen lehké
znedi&tsni mize sklokeramickou desku poskrabat. Nadobi nepotahovat a neposunovat, protozZe i toto muze poskodit
sklokeramickou desku.

Dbejte pokynu vyrobce nadobi. Piejeme Vam mnoho radosti pfi vaieni a pedent!

POKYNY K STAROSTLIVOSTI O RIAD Z USI’ACHTILEJ OCELE

Milé zédkaznigka, mily zakaznik,

Rozhodli ste sa pre kiipu kuchynského prisludenstva z vysoko kvalitnej usfachtilej ocele. DodrZiavajte, prosim, nasledujlice
pravidla, aby ste sa zo svojho nového riadu mohli diho tesit:

Pred prvym pouZitim vypléchnite horicou vodou a Clstiamm prostriedkom uréenym na umyvanie riadu

Tento vynikajlici materidl sa da (podra moZnosti &o najskor po jeho pouziti), fahko vyg&istit pomocou pongie a
be2ného prostriedku na umyvanie riadu

Silnejsie a vytrvalejsie znegistenia odporaéame na urdity &as namogit do vody

Aby ste zabranili vzniku ffakov po vode, je potrebné hrnce a panvice okamzite po vy&isteni vysusit

Ak umyvate Vas riad z udfachtilej ocele v umyvadke riadu, mé2u sa na vnlitornom dne usadit zvy$ky vodného
kameiia. Aj tie je moZné odstranit pomocou prostriedku na umyvanie riadu a Spongie

Hib&ie a silnej$ie usadené zvysky Vam odporicame vygistit pomocou polovice citréna alebo pomocou roztoku z 9-
tich dielov hortcej vody a jedného dielu jedlého octu

Sistenie kuchynského riadu pomocou be2ného Eistiaceho prostriedku uréeného na ustachtili ocel je mozZné
dosiahnut trvaly vysoky lesk riadu

Ocelovu kefa, pré§ok na &istenie, sklend vina alebo podobne tvrdé predmety nikdy nepouZivajte!

Zapamétajte si, prosim, Ze sol sa ma prldavat’ aZ do vriacej vody, nie do studene;j.

Koneentracia soli po pridani do studenej vody méZe byt pri dne extrémne vysoka, o mdZe spdsobit bodovi kordziu
(dokonca prederavenie ) dna.

Takto mé3u vznikndt na dne nerezového riadu nevzhladné $kvrny, ktoré sice nemaju vplyv na funkg&nost, ale daji sa
len tazko odstrafiovat, prip. sa nedaj( odstranit vébec.

Pri pouzivani sklo-keramickych varnych platni pred kaZdym pouZitim prekontrolujte, prosim, dno nadob a sklo-
Keramicku varnti plochu, & na nich nie st pripadné zvysky alebo nerovnosti, pretoZe uZ aj mierne- znedistenie moze
na sklo-keramickych varnych platniach zanechat flaky a Skrabance.

Vyhnite sa aj zbyto&nému  treniu a postivaniu kuchynského riadu, pretoZe tento pohyb méZe viest taktiez

k poskodeniam povrchu.

Okrem toho dodrziavajte, prosim, indtrukcie od vyrobcu Vagho sporaka.

Prajeme vam vela radosti pri vareni a peceni!




